EVENEMENT

Hier soir, un millier de personnes
a Hazebrouck pour la Ch'ti Friterie

Jean-Jacques Finot, Dominique Dupont, Hervé Diers et Frangois Béguin compo-
sent I'éguipe de la Ch'ti Friterie bientit au départ du Dakar.

Ambiance de féte hisr soir &
I'aspace Flandre d'Haze-
brouck, ol la Ch'ti Friterie a
officiellement lancé, au
cours d'une seirée de gala,
son aventure dans le Dakar
2008. Quatre cents VIP
d'abord puis plus d'un millier
de personnes sont venus ren-
dre hommage aux explora-
teurs de la pampa qui, en jan-
vier, feront voyager le Nord,
sa convivialité... et ses frites
jusqu’a Buenos Aires et Vala-
paraiso, en Argentine et au
Chili.

PAR OLIVIER PECOUEUX
hazebrouck@lavaixdungrd.fr

L'Hazebrouckois Hervé Diers ne
sait pas faire dans la demi-me-
sure: Hier, Hazebrouck et son es-
pace Flandre ont été. 'espace
dune soirée de galsd, les points de
rendez-vous & ne pas manquer
pour les « peaple » et les trés im-
portantes personnes, aussi appe-
lées VIP, Christophe, le plmaiolo
ch'ti qui a participé au dernier
Koh Lanta, Cédric Vasseur, le
Steenvoordols ancien coureur cy-

¢liste ou encore Bric Baert, le
Dunkerquois comique ¢t chan-
{enr passé par Graines de stars.
Gtaient de la partie, Mais égale-
ment des chefs d entreprise, des
sponsors, des amis, parfois les
lrois en méme temps : il y avait
du monde pour répondre a I'invi-
tation de la Ch'ti Friterie, une
équipe qui s'est lancée dans le

Moins de frites
que lors d'un
Lens-Valenciennes,
mais bien assez pour
embaumer
I'espace Flandre.
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pari fou de participer au premier
Dakar en Amérique du Sud au
volant d'un véhicule de course-
[riterie.

Pour Hervé Diers, PDG d'Hédi-
mag (carrossier et constructeur
de véhicules magasin, « le Dakar
est une vilrine, 'unt des moyens
les phus efficaces de prouver In qua-
lité - de fabrication de mes pro-
dufts ». Une exposition dont profi-
tera ¢galement Jean-Jacques Fi-

higr soir, I'espace Flandre a connu plus d*affluence que pour certains concerts.

not, PG de Sofinor (fabriguant,
entre autres, de friteries ¢n mé-
tal) et qui pour son premier Dia-
kar est « swrpris » de 'amplenr
que prend le phénoméne Ch'tl Fri-
terie, Surfant sur la vague ch't
du filrn de Dany Boon, dont les al-
fiches décoraient la salle hier, les
deux chefs d'entreprise veulent
devenir « Jes porte-etendards de la
vitalité des PME dans le Novd -
Pas-de-Calais », Bt ca marche.
Hier soir, deux friteries Momo
{comme dans Bienvenue chez les
Ch'tis), l'originale et une copie,
ont distribue moins de [rites-fri-
candelles que lors d'un Lens-Va-
lenciennes, mais bien assez pour
embaumer l'espace Flandre ot ses
alentours, Micux, les doigls en-
core imbibés d'une toute nou-
velle sauce mayonnaise-ma-
roilles (lire ci-contre), les specta-
teurs, enthousiastes, se sont frot-
165 les yeux devant cet inattendu
spectacle & 'américaine offert jus-
qu'a 22 h 30, Aver, en « happy
end », Parcivée sur la scéne du ve-
hicule de course-friterie qui de-
veait carburer & Ihuile végétale.
Les médias nationaux se régalent
d'avance, la Ch'ti Friterien'n pas
fini de faire parler de la région. @
= Egalement membres deo I'équipe
Ch'ti Fritorie : Frangois Béguin et Domi-
Ifllquu Dapont, copilotes o mécani-
wions,

Mayonnaise au maroilles

Aprés la baragque a frites qui
prendra le départ du Dakar,
voila la mayonnaise au ma-
roilles. Complétement fous
cas ch'tis, ou véritables vision-
naires 7

C'est avec les ldées les plus sim-
ples que Pon batit des fortunes,
Lavenir dira si la mayonnaise au
maroilles détroners un jour les
sauces cocktall ou samoural
dans les friteries, mais hier soir,
le projet fou (encore un) de Domi-

Dominique Duguesnoy et sa
Mar"Yonnaise au maroilles.

nigue Dugquesnoy, responsable
fromagerie dans 'entreprise Fau-
quet, & séduit les plus téméraires
lors de la soirée de lancement du
Dakar,

« ['af eu cetle kdée il y a quinze
Jours, », expligue Dominigue Du-
quesnoy, i la téte d'une fromage-
rie octogénaire, qul a fait du me-
roflles son produit phare depuois
1925, « Je voulais. m'iniégrer
dans le profet de la Ch'ti Friterfe,
mais je ne voulais pas seulement
apporter le maroilles que tout le
monde conmail. Puisgue le théme
de cette aventure est la frite, j'ai
pensé i la créme que |utilise chez
mol pour manger avee les frifes el
j'al eu 'idde de cette matjonnaise
au mareilles, = L'idée est soumise
# une technicien de la fromagerie
qui trouve la bonne recette, pluy
liguide que les erémes de fro-
mage iraditionnelles. Hier soir.
vingt kilos de cette Mar Yonnaise
fraichement sortie des ateliers
ont et proposés au publie, « Je
lanee le produit ce soir pour voir
comment les gens réagissent. Si
c'est OK, Je le commercialise, » Ré-
ponse dans quelgues
jours, @ 0. P.



